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VISOKA KUVARSAKA SKOLA novi

pristup edukaciji u kulinarstvu

Zelite usavrsiti svoje kulinarsko umijeée, usvojiti nove tehnike, obnoviti
nadahnuce ili ste¢i diplomu za svoju karijeru?
Nudimo Vam 5 podrucja ekspertize:

Wi
Soh =
e Kulinarstvo
e Tijesta - slastice
e Restoran
e Higijena - prehrana
e Upravljanje - menadZment
Svjetske kuhinje
Ovladavanje novim tehnikama pripreme, novim okusima uz dodavanje odgovarajucih zacina.
Osnove slasticarstva
Izrada slastica, kolaca i sladoleda.
Priprema raznih krema i tijesta.

Usvajanje razli¢itih nacina oblikovanja i povezivanja, postujuci ravnotezu aroma i okusa.

Osnove posluzivanja u restoranu



Uredenje restorana ili dvorane za jelo.
Organizacija posla, uzimanje narudzbe i posluzivanje jela i pica usvajajuéi primjereno ponasanje i geste.

Ekonomsko upravljanje cjelokupnim restoranom

Budzet, analiza, plan rada.
Trosak za hranu i njegova kontrola, izracun dnevnih troskova.

Higijena u ugostiteljstvu
Primjena metode HACCP.

Osnove prehrambene mikrobiologije.
Higijenski propisi prema razli¢itim etapama pohrane, pripreme, usluge, ¢is¢enja...
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